Bufféer

Amerikansk buffé

smor/ majspuré/ hembakat bréd/ baguette
marinerad rissallad/ cole slaw
kryddig bonsallad/ mixad sallad
marinerade farska champinjoner
ost & jalapenofyllda quesadillos
grillad maijskolv
sweefchiliglacerade kycklingvingar
hickoryrékta grillade spareribs
cajunwokad biff med anchochili
cajunsés/ guacamole

bakad potatis/ rostad timjanpotatis

315 SEK

ltaliensk buffé

foccacia/ iabatta&kikartspuré

pepparlax med lime&basilika
oxfilécarpaccio med basilika&parmesanflies
ricottafylld parmaskinka med sparris
gulbetssallad med chili&muccolasallad
kraftsallad med pistagepesto & citron
grillad paprika med oliver

buffelmozzarella med plommontomat
glacerad kyckling med kronariskocka
pastasallad tricolore med

musslor och vitlsksvinagreft

Saltimbocca a la romana(fylld kalvschnitzel)

325 SEK

Cajun Buffé

Hemlagat morotsbréd

vispat smér samt fapenade

caesarsallad med grillad kyckling och
bacon samt vitlokskrutonger

BBQ ribs med cole-slaw

bagels med cream cheese och rékt lax
hickorygrillad ryggbiff med paprikasalsa
miniburgare p& lax med chili och lime
rosfad sétpotatis med kanel och honung
roffruktschips

marinerade gulbetor med chili & korriander

335 SEK

Asiatisk buffé

smor/ cocosbrod

scampisallad med papaya och farsk chili
stekia nudlar med citrongrds och soya
kycklinggryta med purjolsk och cashewnétter
marinerad flaskfile med chili och korriander
jasminris med russin och risvindger

sétsur s&s med ananas

wokade grénsaker

245 SEK

Spansk buffé

hembakat tomat & mandelbrod
kikartspuré/ tapenade

inlagda oliver

kronartskockor i vinager

tomatsallad ajo tomate

zerranoskinka med marinerade svarta bénor
choritzo/ salchichén/ mojo picon
laxcarpaccio med lime & svartpeppar
gaspacho andaluz

ost & chilli tortillas

Paella

andalusisk grisrygg med grénsaker
saltbakad potatis

305 SEK

Libanesisk buffé

Pitabrsd samt hummus

Tomat och vitlsksbraserade

lammfarsbiffar med limeyoghurt

Kryddstark paprikaréra med granatapple

Gurk och tomatsalsa med persilja och fetaost
Vinkokta bl&musslor med vitlsk och korriander

Chili och vitlsksfrast scampi samt syrad krassesallad
Marinerade haricot verts med persilja, tomat och vitlok
Piroger fyllda med babyspenat, 16k och citron

325 SEK

Minsta antal vid bestéllning av samtliga bufféer ér 25 personer.
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Smérgésbord 325 SEK
smor/ vitt brod/ morkt bréd/ knackebrod

inlogd sill/ strémmingsrulader/ glasmastarsill

gravad lax med senapsés

kall inkokt lax med dillmajonnas

kall skinka med legymsallad

sillsallad/ prastost

kalvsylta och rullsylta med rédbetor

bakad leverpastej med gurka

revbenspjall med plommon och dppelmos

Smavarmt:
Kattbullar/ prinskorv/ Janssons frestelse/ omelett

Dessert:
Ostkaka med sylt och gradde/ frukisallad

Husets butfé 345 SEK
Saltbakat vitloksbréd,/ rostat majssmér

Varmrskt laxfilé med syrad dillcreme
sweetchiliglacerade kycklingspett med tomatyoghurt
Parmaskinka med ruccola/ parmesan och olivolja
Marinerad potatissallad med primérer och &rter
Marinerad gul- och polkabetssallad

Melonsalsa p& galiamelon/ chili&koriander

Rak & kréfttartar med avocado & lime

Bénsallad med mixsallad & endive

Helstekt flaskfile med orter och dijonsenap

Kramig potatis och roffrukisgrafting

Skaldjursbuffé (dagspris)
Smér/hembakt bréd/ baguette & vésterbottenost

3 sorfers ost med frukt

farska smogenrakor med aioli

ort och senapsgratinerade havskréftor

vinkokta bl&musslor med persilja

insjskraftor i krondillslag

rokt lax med pepparotscreme

mixad bl&musselsallad med parmesan

kall potatissoppa med rakor

rokta smogenrakor
4 farsk krabba med citron

Vegetarisk buffé 245 SEK
smor/ hembakt brod

kikartspuré

marinerade krondriskockshjartan

bénsallad

pesto

quornférspaj

mixad orisallad med oliver
champinjonsallad med réttika & féarsk posta
viflsscreme

gréslsksdressing

tomatsallad med balsamico

Medelhavsbuffé 325 SEK
hembakat limebréd & grissini

pesto/ kikartspuré/ tapenade/ samt inlagda oliver
citronsallad med rostade pinjenétter

grekisk fefaostsallad med tzatziki

vinkokta bl&musslor med bladpersilia, chili och vitlok
marinerade heta rékor(chili, vitlék och tomat)

okt lax med wasabi creme

getostterrine med fikonmarmelad och balsamicoreduction
pastasallad med ruccola, soltorkad tomat & parmesan
serranoskinka med basilikaolja, nymalen svartpeppar & parme-
san flies

fomat & mozzarella med kronartskockcreme

marinerade champinjoner med sting

Varmratt:
Tomat & vitloksbakad oxfilé med kvallens tillbehor

Minsta antal vid bestéllning av samtliga bufféer ér 25 personer.
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Bokningar

For aft boka bord till luncher, kvallar eller for att & mer
information om konferenser och andra festligheter, ring

oss gama pd 0370-30 15 65.

Vill ni hellre anvéinda Boka bord-funktionen pé& var hem-
sida www.gastgivargarden.com s& gar det naturligtvis

utmérkt. Nar ni angivit typ av arrangemang, datum och
tid kontaktar vi er med en

bokningsbekrdftelse.

/,

Kontakt & dppettider

Gastgivargérden i Vamamo AB
Vaxjovagen 1
331 32 Varmamo

Tel 0370-30 15 65
Fax 0370-30 15 66

Mail info@gastgivargarden.com

Lunchservering méndag fill fredag 11.30-14.00.
Kvéllssppet tisdag fill lérdag 17.00-23.00.
Koket stinger 22.00.

Konferens & évriga evenemang enligt férfrégan.

Ovriga arrangemang

P& Gastgivarg&rden finns ocks& mottagningsmaj-igheter
vid bréllop, fest och minnesstunder. Vi kan ocksd ordna

med transport fill och frén Gastgivar-garden. P& vér hem-

sida finns mer information om vad vi kan géra och hur
det gér till oft boka. www.gastgivargarden.com/event

www.gastgivargarden.com
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